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Основные требования предъявляемые к товару 

 

1) Замороженная рыба и морепродукты  

(Филе трески, Треска, Камбала, Палтус, Кальмар, Навага, Филе минтая, Минтай, 

Горбуша, Кета, Кунджа, Семга, Терпуг, Форель, Креветка, Гребешок) 

a. Требования: 

i. Цвет, вкус, запах свойственный свежей продукции. 

ii. При наличии глазури, ее масса должна состоять не более 4%. 

iii. Хранение строго не выше -18 °С. 

iv. Упаковка прочная, допустимая к использованию в пищевой 

промышленности, предотвращающая доступ к продукции. 

v. Остаточный срок годности не менее 50% от общего. 

vi. Этикетка должна соответствовать ТР ТС 022/2011. 

vii. Обязательная регистрация в ФГИС «Меркурий». 

 

2) Овощи корнеплоды  

(картофель, свекла, морковь, лук репчатый, чеснок) и наземные овощи (огурец, 

помидор, перец, тыква, кабачки), зелень   

a. Требования: 

i. Мешки, корзины, коробки массой не более 25кг. 

ii. Плоды упругие, без следов гнили, увядания, просушенные, без 

изменения цвета и запаха. 

iii. Отсутствие следов повреждения грызунов, насекомых и других 

вредителей. 

iv. Тара чистая, сухая, без плесени 

 

3) Замороженное мясо 

a. Свинина (окорок, шея, карбонад, сало, ребра, хрящи) 

b. Говядина (задняя часть, передняя часть) 

i. Требования: 

ii. Цвет, вкус, запах свойственный свежей продукции. 

iii. Хранение строго не выше -18 °С. 

iv. Упаковка прочная, допустимая к использованию в пищевой 

промышленности, предотвращающая доступ к продукции. 

v. Остаточный срок годности не менее 60% от общего. 

vi. Обязательная регистрация в ФГИС «Меркурий». 

 

4) Птица 

Требования: 

• Обязательная регистрация в ФГИС «Меркурий». 

• Остаточный срок годности не менее 60% от общего срока. 

a. Филе куриной грудки 

i. Мясо без костей и их остатков 

ii. Фасовка в упаковки не более 2кг 

b. Окорочка кур 
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i. Фасовка блочная или на подложке в коробках, пакетах 

c. Куры целые потрошеные 

i. Каждая тушка упакована индивидуально 

d. Крылья куриные 

i. Допускается ленточная укладка, в упаковке блоком или на подложке. 

e. Утка целая 

i. Каждая тушка упакована индивидуально 

f. Филе индейки 

i. Мясо без костей и их остатков 

ii. Фасовка в упаковки не более 5кг 

 

5) Молочная и кисломолочная продукция 

Требования: 

• Обязательная регистрация в ФГИС «Меркурий». 

• Остаточный срок годности не менее 60% от общего срока. 

a. Молоко 

i. Цвет, вкус, запах свойственный свежей продукции. 

ii. Срок хранения при t от 0° до 10 °С не менее 6 месяцев. 

iii. Стерилизованное, упакованное в бумажные пакеты тетра-пак, без 

дефектов. 

b. Творог 

i. Цвет, вкус, запах свойственный свежей продукции. 

ii. Жирностью не более 23% 

iii. Обязательная регистрация в ФГИС «Меркурий». 

c. Йогурт 

i. Цвет, вкус, запах свойственный свежей продукции. 

ii. Жирность от 0,1% до 10% 

 

6) Колбасная продукция  

(Ветчина, пастрома, сосиски, сардельки, колбаса молочная, бекон, колбаса п\к) 

a. Не должны иметь посторонних привкусов и запахов и состоять из фарша 

соответствующей рецептуры. 

b. Должны иметь сухую, крепкую, эластичную оболочку, без плесени и слизи, 

плотно прилегающую к фаршу 

c. Фарш вареных колбас и мясных хлебов на разрезе розово-красный, 

полукопченых колбас — красный, сырокопченых — вишнево-красный, 

ливерных колбас и паштетов — серый.  

d. Обязательная регистрация в ФГИС «Меркурий». 

 

7) Яйцо 

a. Требования: 

i. Сорт - 1 

ii. Скорлупа чистая, целая, крепкая, допускается наличие единичных точек 

или полосок 

iii. Не хранившееся при минусовых температурах 

iv. Обязательная регистрация в ФГИС «Меркурий». 


